
 

Förrätter 

Sill- och laxbordet 

Förrätt 105:-/ Varmrätt 165:- 

Skivad rå Pilgrimmsmussla med frusen gurka, blekselleri och äpple 

90:- 

Tartar av nötinnanlår med sötsyrlig dillemulsion, friterad svartrot 

och löjrom 

Förrätt 81:-/ Varmrätt 117:- 

Grön sparris med tomat, fänkål och sabayonne på brynt smör 

90:- 

 
 

Varmrätter 

Spetskål med broccolikräm, picklad lök, frasig potatis och smörsås 

 

117:- 

Bakad röding med sommarprimörer, vitvinssås 

och nypotatis 

147:- 

Stekt piggvar med hjärtsallad, gröna bönor, kalvsky med örter och 

potatiskrocketter 

213:- 

Flankstek med gräslöksmajonäs, picklad lök, krispig potatis och 

trädgårdssallad 

135:- 

Smörstekt kalvkotlett med gräddkokta murklor 

och säsongens grönsaker 

213:- 

Köttbullar med gräddsås, pressgurka och lingon 

108:- 

 

 
 

Desserter 

Crème Brûlée med passionsfruktsglass 

81:- 

Färska bär i mousserande vin med jordgubbssorbet 

och vaniljkräm 

90:- 

Osttallrik med Almnäs tegelost, fikonmarmelad 

och fruktbröd 

57:- 

Kaffegodis 

Petite four 

27:- 

 

40% rabatt på maten 
Priserna nedan är rabatterade. Rätterna kan komma att ändras. Menyn nedan är från 3/7  

 
 


